


 

 

THE HOUSE Xmas Buffet 2024 

《聖夜を彩るマリンタワー クリスマスブュッフェ》 

≪冷製料理≫ 

3種類のソースで味わう カリフォルニア シーフードカクテル  

クリスマスカラーに彩られた カルパッチョ風 アトランティックサーモンのマリネ  

パテ・ド・カンパーニュとボローニャソーセージの盛り合わせ 

しっとり仕上げた鶏むね肉の棒棒鶏と季節の野菜サラダ 

THE HOUSEの一口スパムおにぎり 
 

≪メキシカンタコスコーナー≫ 

・トルティーヤ ・タコスミート・レタス・フレッシュトマト・チェダーチーズ・ 

・ワカモレソース・トマトサルサ 
 

≪スープ≫ 

沖縄の定番ポルトギースソーセージの入ったミネストローネスープ 
 

《パスタ》 

“リングイーネ” 豚肉と牛蒡の煮込みスペッツァティーノ 

“ペンネ”旬の鮮魚とフェンネルのジェノベーゼ 
 

≪温製料理≫ 

旬の鮮魚を丸ごとパイ包み焼き トマトと澄ましバターのソースで 

ハワイアンクラブケーキ  

ハワイアン ガーリックシュリンプとチェダーチーズポテト 

タイ風焼き鳥“ガイヤーン”と空心菜炒め“パックブン・ファイデーン” 

牛肉のハンガリー風 軽い煮込み“グーラッシュ”とバターライス 
 

≪カッティングサービス コーナー≫ 

“シェフが切り分けます” 

特製トマホークビーフと和豚もち豚ロース肉のロースト マッシュポテト添え 
 

《屋台の夜泣き中華そば》 

“熱々のラーメンを屋台風にサービスします” 
 

≪デザートコーナー≫ 

焼きたてワッフルやポップなアメリカンデザート！巨大プリンなど 

専属シェフパティシェが手掛けるバラエティー豊かなクリスマスデザートコーナー！ 

 


