


コース料理

THE TERRACE  yokohama marine tower

全5品のコース料理を季節に合わせた食材でメニューを作らせて頂きます

◆全５品のコース料理一例◆
～小さな前菜～

マスクメロンとポルトワインのスープ ヨーグルト風味のクレーマに生ハムを添えて

～前菜～

季節鮮魚のカルパッチョを日向夏とレモンのヴィネグレッタで

～パスタ～

大山鶏と季節野菜の白ワイン煮込みを纏ったフェットチーネ

～メイン料理～

旬の鮮魚のサルターレ ホワイトアスパラガスのクレーマとイタリアンパセリのソース
ローストした近郊野菜を添えて

又は

せせらぎポークロース肉のアロースト グレープフルーツとバルサミコのソース
ポテトのピューレとローストした近郊野菜を添えて

又は

厳選牛ロース肉のビフテッカ パッシュートワインのソース
ローストした近郊野菜を添えて（＋1,500円）

～自家製フォカッチャ～

～デザート～

マスカルポーネのムースと赤いフルーツ
苺のソルベッティーを添えて




